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Die amerikanische Tradition des BBQ, bildet die Grundlage unseres Buffets „Americano“. 
Leben Sie mit uns eine Nacht den Amerikanischen Traum! 

 
 

Grillbuffet „Americano“ 
 
 
Heiß vom Holzkohlegrill 
 

 Saftige Hamburger (100% Rindfleisch) mit Senf, Ketchup, Tomaten, 
Röstzwiebeln und Käse (zum „Selbstbelegen“). 
 

 Bunte Rinderspieße „texanisch“ mariniert, mit Paprika. 
 

 Putensteak mit Kräuterbutter und Sour Cream. 
 

 Knusprige Spare Ribs mit BBQ Soße. 
 

 Thunfischsteaks mit Kräutersoße und Pfefferbutter. 
 

 Scampispieße in Knoblauchöl mit Knobisoße. 
 
 
Heiß aus dem Chafing Dish 
 

 Gebackene Kartoffel mit Sour Cream. 
 

 Maiskolben in Butter geschwenkt. 
 
 

 Waldorfsalat mit Mandarinen und Nüssen. 
 

 Sommerfrische Salatvariationen mit American Dressing. 
 

 Große Käseauswahl mit Weintrauben. 
 

 Verschiedene Brotsorten und Butter. 
 
 

 Apfel Wildreis Salat mit Honig Sahne Dressing. 


