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Wer will schon dahin, wo der Pfeffer wächst? 
Gehen Sie mit uns auf eine kulinarische Erlebnisreise, in eine Welt aus exotischen 
Gewürzen, fernöstlicher Kultur und Jahrhunderte alter Tradition. 

 
 

Buffet „Konfuzius“ 
 
 
Heiß aus dem Chafing Dish 

 
 

 Tom Kha Ghai - kräftige Kokossuppe mit Zitronengras und Huhn. 
 

 Malaiisches Rindfleischcurry mit Mohn und Cashew Kernen. 
 

 Garnelen mit chinesischen Pilzen, Bambus und Sezuanpfeffer. 
 

 Bratreis mit Okra Schoten, knackiges Wok Gemüse mit Süßkartoffel. 
 
 
 

 Glasnudelsalat mit Meeresfrüchten nach Saigon Art. 
 

 Kantonischer Sprossensalat mit mariniertem Rindfleisch und Koriander. 
 

 Fruchtiger Salat von Papaya, Ananas und Mango mit grünem Pfeffer. 
 

 Koreanischer Kohlsalat mit Pak Choi und Chili Vinaigrette. 
 

 Duftreissalat mit Linsen, mariniertem Tofu und Hokkaido Kürbis. 
 

 Blattsalat mit Ingwer- Limetten Dressing. 
 
 
 

 Mousse von grünem Tee mit karamellisierten Litschis. 
 

 Mango- Pomelocreme mit frischer Minze.  


