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Suppen / Eintöpfe 
 
 

Pro Person empfehlen wir 0,25l Suppe und 0,5l Eintopf. 
 

Wir servieren Ihnen zu den Suppen Baguette und Butter. 
 
 

Italienische Tomatencremesuppe mit Croutons  0,25 Liter  
 

Klare Tomatensuppe, mit Basilikumklößchen  0,25 Liter  
 

Champignoncremesuppe mit frischen Kräutern  0,25 Liter  
 

Altpolnische Steinpilzsuppe     0,25 Liter  
 

Klare Pilzsuppe, mit Avocado    0,25 Liter  
 

Apfel- Karottencremesuppe, mit Mandelsplittern  0,25 Liter  
 

Ingwer- Kürbiscremesuppe mit Orangeinzesten  0,25 Liter  
 

Calalou, die wohl bekannteste Suppe der Karibik  0,25 Liter  
 
Klare Ochsenschwanzsuppe, mit Sherry   0,25 Liter  
 

Wildkraftbrühe, „Chesterfield“ mit Käsegebäck  0,25 Liter  
 
Hamburger Krebssuppe mit Flusskrebsen   0,25 Liter  
 

Hummersuppe, mit Cognac     0,25 Liter  
 

Fischsuppe Art Boulliabaisse    0,25 Liter  
 
Pikante Ungarische Gulaschsuppe    0,5 Liter  
 

Chili con carne, Mexikanische Bohnensuppe  0,5 Liter  
 

Kartoffelsuppe, mit „glücklichen Würstchen“  0,5 Liter  
 

Kartoffelsuppe, mit Büsumer Krabben   0,5 Liter  
 

Erbseneintopf, mit „glücklichen Würstchen“  0,5 Liter  
 

Linseneintopf, süß / sauer, mit Würstchen   0,5 Liter  
 
 
 

Alle Suppen sind „Hausgemacht“ wie bei Muttern! Vermissen Sie Ihre Lieblingssuppe? 
Kein Problem, sprechen Sie mit uns, damit wir auch Ihre Lieblingssuppe kochen können. 


