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Der „Eiserne Vorhang“ ist gefallen, 
nun wollen wir uns einmal den Baltischen Staaten in kulinarischer Hinsicht widmen. 
Eine spannende und teilweise überraschend Entdeckungsreise. 

 
 

Buffet „Baltikum“ 
 
 
Heiß aus dem Chafing Dish 
 
 

 Ungarisches Kalbsgulasch mit Paprika und sauerer Sahne. 
 

 Fischfiletröllchen mit Spinat gefüllt nach Böhmischer Art, in Petersiliensauce.  
 

 Gemüse- Käse Spätzle, Serbischer Reis. 
 

 Kürbis- Bohnengemüse, Tomaten Lecsó. 
 
 
 

 Rindfleischsalat mit Salzgurken und Gemüsepaprika. 
 

 Mit Schinkenmousse gefüllte Champignon. 
 

 Gepökelte Rinderzunge im Aspik nach Ukrainischer Art. 
 

 Wurstspezialitäten aus der Pusta, Salami, Gänseleber, Entenleber. 
 

 Polnischer Blumenkohlsalat mit Räucherfisch. 
 

 Armenischer Linsen- Bulgursalat mit Rote Beete- Senf Vinaigrette. 
 

 Salat „Aserbaidschan“ mit Schafskäse und Granatapfelkernen. 
 

 Verschiedene Brotsorten, Partybrötchen, Butter. 
 
 
 

 Quarkstrudel mit frischen Früchten. 
 

 Mokkacreme mit Sauerkirschsauce. 


