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Brunchbuffet „Morgentau“ 
 
 
 
Heiß aus dem Chafing Dish 

 
 
 

 Rühreier mit Schnittlauch. 
 

 Tranchen vom Schweinefilet in Schwarzbiersoße und Kartoffelgratin. 

 
 
 

 Internationale Schinken Spezialitäten. 
 

 Lachsarrangement aus Gravedlachs und Räucherlachs, 
Sahnemeerettich und Senf- Dillsoße. 
 

 Steinchampignons in Balsamicovinaigrette und frischem Rosmarin. 
 

 Geschmorte Zucchinischeiben mit frischem Thymian. 
 

 Möhrenscheiben mit Ingwer und Limetten. 
 

 Gebratene Streifen vom Paprika mit gerösteten Pinienkernen. 
 

 Tomatensalat mit Ruccola. 
 

 Leckere Käseauswahl von verschiedenen Käsesorten. 
 

 Große Brot- und Brötchenauswahl, Butter, Honig, Marmelade, Nutella. 

 
 
 

 Exotischer Fruchtsalat von frischen Früchten mit Joghurt. 


